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CARTE A TOUTE HEURE - ALL-DAY MENU - TODO EL DIiA - 2B ERE

ENTREES

EGUF BIO MIMOSA ausaumon fumé - 6

120 G DE BURRATA tomates d’antan, basilic, huile d’olive Bio - 14

TARTINE toastée tomate — mozza, pesto verde - 7

PLATS

SALADE NIGOISE « La Notre » - 14

FISH & CHIPS -16

BURGER frites fraiches et salade - 17

steak haché frais 150 g, cheddar, poitrine de cochon,
échalotes, ketchup maison, tomate, salade
LINGUINE -14

pesto verde, pomodoro - basilico, e Grana Padano
180 G DE TARTARE DE BE®UF Charolais
au couteau, frites fraiches et salade classique - 17
CLUB SANDWICH -17

STARTERS

DESSERTYS

ASSIETTE
DE FROMAGE -7

PANACOTTA -6

aux fruits rouges

NAGE DE FRUITS -6

de saison au thé vert
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ORGANIC

DEVILLED EGG with smoked salmon — 6

BURRATA, 120 G, heritage tomatoes, basil, organic olive oil - 14
TOASTED OPEN SANDWICH tomato - mozzarella, green pesto -7

MAIN COURSES

"Our" NIGOISE SALAD - 14

FISH & CHIPS -16

BURGER non-frozen French fries and side-salad - 17
fresh hamburger patty 150 g, cheddar, pork belly,
shallots, home-made ketchup, tomato, lettuce
LINGUINE -14

pesto verde, pomodoro - basilico, e Grana Padano
STEAK TARTARE (180 G) of knife-cut Charolais
beef, non-frozen French fries and side salad - 17

CLUB SANDWICH -17
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DESSERTYS

CHEESE PLATTER -7
PANNA COTTA -6

with red berries
FRESH FRUIT
SOUP -6

seasonal, with green tea
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HUEVO BIO @ MIMOSA con salmén ahumado - 6

120 G DE BURRATA tomate de antano, albahaca, aceite de oliva Bio - 14

TOSTADA de tomate - mozzarella, pesto verde - 7

PLATOS PRINCIPALES

ENSALADA NIZARDA “La Notre” - 14
FISH & CHIPS -16

HAMBURGUESA patatas fritas recién hechas
y ensalada - 17

carne picada fresca 150 g, cheddar, panceta

de cerdo, chalota, kétchup casero, tomate, ensalada
LINGUINE -14

pesto verde, pomodoro - albahaca y Grana Padano
180 G DE TARTAR DE BUEY Charolais
cortado con cuchillo, patatas fritas recién hechas y
ensalada clasica - 17

CLUB SANDWICH -17

B 3%

PONTRES

TABLA
DE QUESOS -7

PANACOTTA -6
con frutos rojos
MACEDONIA
DE FRUTAS - 6

de temporada con té verde
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HORAIRES DE SERVICE - 12:00 - 22:45

SERVICE HOURS: noon - 10:45 p.m.

HORARIOS DE SERVICIO: 12:00 - 2245 AR S5 IF [R] = 1200 - 2245

Tous nos prix sont indiqués en euros et TTC. Une majoration forfaitaire de 5€ est appliquée pour toute commande en
chambre. L'abus d’alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération. (AOP) Appellation d’Origine
Protégée, (IGP) Indication Géographique Protégée. All prices are in Euros inclusive of VAT. There is a flat €5 additional
charge for room service. Excessive alcohol consumption can be dangerous to your health — drink in moderation. PDO,
Protected Designation of Origin — PGI, Protected Geographical Indication. Todos nuestros precios estan indicados en
euros con IVA incluido, un incremento fijo de 5 euros es aplicado en todo pedido realizado en la habitacién. El abuso
del alcohol es peligroso para la salud y debe consumirse con moderacién. (DOP) Denominacién de origen protegida,
(IGP) Indicacion geografica protegida. FIHIFIE MBI NEFM (BioT) . FIABEEREITRHWEL 5 BIThEE MM .
BBE E®E, BIEERE, AOP (Appellation d’Origine Protégée, & EFXE), IGP (Indication Géographique
Protégée, X&),
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