
D E  E S S E N T I A L S

I n  d e 
k e u k e n . . .

13€ 
Inclusief drankje, voor kinderen tot 12 jaar  

(limonade, diabolo, frisdrank of vruchtensap)

K I N D E R M E N U

L U N C H M E N U

Alleen ’s middags verkrijgbaar.

20€

Voorgerecht / Daggerecht 
OF Daggerecht / Dessert

Floriane denkt maar aan één
ding als ze haar koksbuis

aantrekt: haar gasten
verwennen. Ontdekken,
delen en verbinden zijn

de drijfveren achter
haar kookkunst, die diep
geworteld is in traditie en

streekcultuur.

Cosme : Fijne vleeswaren
Kaasmakerij La Pis qui chante : Refrain

Streekproducten

O n t d e k  h e t  r e -
c e p t e n b o e k j e  v a n 

o n z e  c h e f - k o k s

VO O R G E R E C H T E N 
VA N  H E T  S E I Z O E N

Rundercarpaccio 70 g  
basilicum en Grana Padano

13€

Gravlax van zalm,
groentesalade met kruiden

12€

Kippeneieren, mayonaise 
met mosterd en kruiden

6€

Burrata, tomaten en  
walnotenpesto

12€

Onze Plankjes naar keuze
Fijne vleeswaren
Kazen
Gemengd

20€

21€
22€

Kroketjes van iberische Ham x6   5€
x9   8€
x12 10€

Krokante kip  met cajunkruiden, 
mayonaise met Espelettepeper

8€

O M  T E  D E L E N 
( O F  N I E T ) !

Frietjes, Aardappelpuree met olijven, Groene 
salade, Penne met room, Seizoensgroenten

Extra bijgerecht: +4 euro

Een bijgerecht  
naar keuze*

*Niet geldig voor verrassende gerechten

Rundercarpaccio 140 g ,
basilicum en Grana Padano

23€

Zalmcarpaccio, limoen,  
basilicum en Espelettepeper

18€

Zalm à la plancha, heerlijke extra vierge 
olijfolie

22€

Burrata, tomaten, serranoham en 
walnotenpesto

21€ 

Burrata, tomaten, gravlax van zalm en 
walnotenpesto

22€ 

Salade Brasserie Maison    
krokante kip  met cajunkruiden, ijsbergsla, 
tomaten, venkel, hardgekookt ei en Grana 
Padano

20€

Gegrilde halve kip  met tijm,  
mayonaise met Espelettepeper

22€

Runderlonghaas 180 g
à la plancha, op ‘Brasserie Maison’-wijze

23€

Burger Brasserie Maison 
rundvleesburger 150 g  cheddar, spek, 
uien, tomaat en rucola 

21€ 

Charolais rundertartaar 180 g  21€

S M A K E L I J K E 
H O O F D G E R E C H T E N

de prachtige
plaat

Ontdek

Heerlijke recepten 
die tradities  
heruitvinden
Ontdek groenten op een andere manier 
in  onze smakel i jke  creat ies ,  bere id  met 
se izoensproducten. 

Wat a ls  we de verhoudingen omkeren?
Onze verrassende gerechten herdef in iëren 
cul ina i r  genot!  Deze heer l i jke  en 
verbaz ingwekkende gerechten worden 
zorgvuld ig  bere id  met se izoensgroenten. 
Als  u  wenst ,  kan v lees  of  v is  apart 
b i jbesteld  worden. . .

V
EG
ET
A
RI
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Courgette- en tomatencarpaccio, 
basilicum, guacamole en rucola

14€ 

+Bijgerecht: Serranoham +5€

 Gegratineerde courgettes, aardap-
pelpuree met olijven extra vierge olijfolie

16€

+ Bijgerecht: Zalm à la plancha +5€

Penne, verse kruiden, champignons en  
Grana Padano

16€ 

+Bijgerecht: Serranoham +5€

Laat u verrassen door 
onze groenten!

Z O E T E  
L E K K E R N I J E N

Carpaccio van aardbeien en ananas, 
basilicum, citroenverbena-vanillesiroop

12€

De soesjes van Fred 11€

Verse salade van seizoensvruchten,   
steranijssiroop

8€

Een bolletje sorbet naar keuze +3€

Pavlova met rode vruchten 11€

IJsbekers: 
Aardbei melba of Dame blanche

10€

Koffie of Thee met lekkernijen 12€

HOOFDGERECHT NAAR KEUZE
Rundvleesburger 150 g    

of Zalmfilet of Penne met tomaat

Bijgerecht naar keuze 
Frietjes of Penne met room

of Seizoensgroenten
of Aardappelpuree met olijven

DESSERT NAAR KEUZE
Half soesje van Fred  

of Beker ijs/sorbet (2 bolletjes) 
of Salade van seizoensvruchten, steranijssiroop

In  d it  boekje  geven onze chef-koks 
groenten de hoofdrol  in  p laats  van een 
b i j ro l .  Eenvoudige ,  genereuze recepten 

om se izoensgroenten te  laten schit teren.

Te koop in ons restaurant.

Voor roomservice geldt een vaste toeslag van € 8. Gratis 
karaf of glas water op aanvraag. Alle prijzen zijn in euro’s 
inclusief btw. Allergenenlijst op aanvraag beschikbaar.  

  Vegetarisch gerecht.  Herkomst: Frankrijk. Het 
vermelde vleesgewicht is bruto vóór bereiding en kan 
afwijken met +/-10%. 


