
ON TRINQUE
AVEC

LES GRANDS !



Ici nous avons décidé de bousculer 
les habitudes en matière de vin afin 
de se reconnecter avec les grands ! 

L’idée ?
Proposer des crus issus d’AOP 
prestigieuses à des prix justes.

SCANNEZ-MOI!

Découvrez
leurs profils
 gustatifs !



LES BLANCS

LES ROUGES
15cl

15cl

75cl

75cl

37,5cl

37,5cl

38€

49€

40€

45€

50€

75€

21€

21€

8€

10€

9€

10€

40€

45€

AOP VIRÉ-CLESSÉ - 2022
Maison Champy - Viré-Clessé 

AOP CHABLIS 1ER CRU
2022/2023
Maison Laroche - Les Vaucoupins

AOP CHABLIS - 2023
Maison Laroche - «Les Chanoines»

AOP POUILLY-FUMÉ 
2022/2023
Joseph Mellot 
Domaine des Mariniers   

AOP SANCERRE- 2020
Famille Henri Bourgeois 
Les Baronnes  

AOP MÉDOC CRU BOURGEOIS 
2019
Château Patache d’Aux 

AOP CHÂTEAUNEUF-DU-PAPE 
2022/2023
Maison Ogier - l’Âme - Bio

AOP BEAUNE - 2020/2021
Maison Champy
Vieilles Vignes - Bio

AOP PESSAC LEOGNAN - 2016
Château Larrivet Haut Brion



L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, 
à consommer avec modération. 
Alcohol abuse can be dangerous to your  
health – drink responsibly.

Produits allergènes : consultez l’information 
disponible à l’accueil du restaurant. 
Allergenic products: consult information 
available at the restaurant reception.

Nous nous engageons à promouvoir une 
alimentation équilibrée, à favoriser les 
achats responsables et à développer des 
filières d’achats responsables. Parce que 
chaque geste compte, notre restaurant agit 
pour une hospitalité positive. 
We undertake to promote a balanced diet and 
foster responsible purchasing. Because every 
gesture counts, our restaurant promotes positive 
hospitality.	

TOUS NOS PRIX SONT EN EUROS ET 
TTC - Prices in Euros - Incl. Tax	

Ici, le durable c’est du sérieux ! Cette carte 
est imprimée sur du papier certifié PEFC. 
We are serious about sustainability! This card is 
printed on PEFC-certified paper.	

Suivez-nous !

cr
éa

tio
n 

he
llo

sm
aa

k.
co

m


