
Une assiette 
gourmande qui
bouscule les codes
Découvrez les légumes autrement, dans 
nos créations gourmandes préparées à 
partir de produits de saison. 

Et si on inversait les proportions ?
L’assiette renversante, c’est un plaisir 
gourmet réinventé ! Des plats savoureux 
et étonnants où les légumes de saison 
sont savamment travaillés. 
Si vous le souhaitez , une viande ou un 
poisson peut accompagner votre plat. 

Penne, herbes fraîches, 
champignons et Grana Padano

16€ 

+ Accompagnement Jambon Serrano +5€

Aubergine fondante au four, légumes de 
saison rôtis et coulis de tomates

16€

+ Accompagnement Encornets rôtis +5€

Courgettes gratinées, écrasé de pommes 
de terre aux olives et huile vierge

16€

+ Accompagnement saumon à la plancha +5€

 Romaine rôtie, caviar d’aubergines  
et coulis de tomates

15€

+ Accompagnement Magret de canard à la plancha +5€

Laissez les légumes  
vous  surprendre !

Pour toute prestation servie en chambre, supplément 
forfaitaire de 8€. Carafe ou verre d’eau gratuit sur 
demande. Tous nos prix sont en euros et TTC.	   
La liste des allergènes est disponible sur demande.       
   Plat végétarien. Plat régional.   Origine France. 

 Pêche durable. Le poids des viandes indiqué est brut 
et avant cuisson et peut varier de +/-10%.	


