ALLERGENES

BRASSERIE MAISON

LES ALLERGIES
ET LEURS
ALLERGENES

Gluten (bl¢, seigle, avoine, orge, épautre, kamut)
Crustacés et produits a base de crustacés
CEufs et produits a base d’ceufs

Poissons et produits a base de poisson
Arachides et produits a base d’arachides
Soja et produits a base de soja

Lait et produits a base de lait
(y compris le lactose)

Fruits a coques (amandes, noisettes, noix,
noix de cajou, noix de pécan, noix du Brésil,
pistache, macadamia)

Celeri et produits a base de ce légume
Moutarde et produits a base de moutarde
Graines de sésame

Anhyride sulfureux et sulfites
en concentration de plus de 10 mg/Kg
ou 10 mg/L exprimes en SO 2

Mollusques, sauce ou produits a base...
ou contenant des mollusques et dérivés

Légumineuses telles le lupin, le pois,
la feve, le soja, les haricots...
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ENTREES

Poulet croustillant 'd 9) !J ‘g @

aux épices Cajun =

Terrine Brasserie Maison Y Q)
(Quercynoise ou Campagne
au piment d’Espelette) *

1

* Cornichons avec les terrines !J o,

Calamars en persillade J \?j

“ -
Planche Mixte !Jl é

A
Planche de fromages !J é‘

Y Al -
Planche de charcuteries J Ui !J !J foy

Tomates coeur de boeuf, burrata a
crémeuse, huile d'olive au basilic J

Carpaccio de boeuf 1 75 gr, Q)i]
pesto, Grana Padano

Oeufs de poule, mayonnaise Q) !J i
aux fines herbes

Saumon gravlax, tartare J (_
d’avocat au citron !

Melon Charentais a la menthe
- Jambon de Bayonne

Mayonnaise @) !J i
Vinaigrette _IJ i
Pain Baguette Adorine IJ g i]

y

Pain Lalos Grand Pochon I. ) ij

PLATS

Onglet de boeuf 180 gr @ O ?Ewﬂ’ @

émincé, oignons confits

Burger Brasserie Maison g @ ? 6 ‘ﬁ’ ﬁ A

steak haché de boeuf 11150 gr,
Cheddar, lard, oignons, batavia

Carpaccio de boeuf 11150 gr,
pesto & Grana Padano O 6 @

Demi-poulet 11 roti g ﬁ D

au thym et son jus O ﬁ‘ﬂ’ A

Salade Brasserie Maison g ? @

poulet 11 croustillant aux O 6 O @A®
épices Cajun, batavia, tomate,

oeuf dur et Grana Padano

Carpaccio de courgettes
et tomates, guacamole et roquette

Saumon a la plancha, @
huile vierge gourmande

Tomates coeur de boeuf, burrata 6
crémeuse, huile dolive au basilic

- Saumon gravlax @
- Jambon de Bayonne

Carpaccio de saumon, @
citron vert, basilic et piment d’Espelette

Linguine aux légumes de saison,

coulis de tomates, basilic, Grana Padano
+ Saumon a la plancha @

Courgette grillée, écrasé de pommes O 6
de terre, huile vierge olive et tomate

+ Poulet 11 croustillant

GARNITURES

Frites

., A

Ecrasé de pommes de terre !J

Poélée de légumes de saison
L . A

Linguine a la créeme !j

Salade de tomates

Salade verte !J A

—)

DESSERTS

Carpaccio fraises et ananas,
basilic et sirop vanille

Tarte amandine aux pommes g O ﬁ 6 O @
Les profiteroles de Fred g O @? 6 @

Nos coupes glacées au choix :

- Fraises ou Péche Melba () ? 6 C
- Dame Blanche O 6 @

Pot de glace parfum au choix: g O 8?? 6 O‘ﬁ,

vanille ou caramel au beurre salé
ou fraise ou mangue

Café ou Thé gourmand g O @? 6 O@



